
süsses 
 

alle preise inklusive MwSt. 

 
Affogato al caffè  
Vanilleglace | Espresso 

8.00 
 
 
Spaghetti-Eis 
Vanilleglace | Erdbeersauce | Rahm 
Weisse Schoggistreusel 

11.50 
 
 
gerührter Eiskaffee 
Mocca | Kirsch | Rahm  

13.50 
 
 
Vermicelle 
Vanilleglace | Meringue | Rahm 

13.50 
 
 
Spekulatius Cheesecake im Glas 

12.50 
 

 
Lagser Tiramisu 

12.50 
 
 
Hausgemachte Glace 
 
Sauerrahm | Bratapfel 
Tagesangebot 
 
 
Glace von Carte D`or 
 
Schoggi | Vanille | Stracciatella | Baumnuss 
Erdbeere | Mocca | Zitrone 
 
pro Kugel 

4.50 
 
+ Rahm 

1.50 
 
 
 

 
 
 
 

wechselndes Angebot 
 
 
Wähe mit Frucht 

7.00 
 
Mandelgipfel 

4.00 
 

Nussgipfel 
4.00 

 
 
+ Rahm 

1.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Deklarationen 
Rind: Schweiz, Irland 
Schwein: Schweiz, Spanien 
Kalb: Schweiz 
Hirsch: Österreich 
Riesencrevetten ASC: Vietnam 
Saibling: Island 
Seezunge: Holland 
Lachs: Norwegen 
 
Brot: Bäckerei Romana Laax 
Mandel- Nussgipfel: Delifrance Schweiz 
Buttergipfel: Delifrance Frankreich 
Wähen: Ustria Lags Laax 
 
 
 
 
 
 
Angaben zu Zutaten, die Allergien oder andere 
unerwünschte Reaktionen auslösen können, erhalten sie auf 
Nachfrage bei unserem Team! 



Mittagskarte 

 

alle preise inklusive MwSt. 

Kleine Portionen berechnen wir mit – CHF 5.00 

vorspeisen 
 
 
Tagessuppe                                       klein 13.50 

gross 18.50 
 
 
Bündner Gerstensuppe 
Hirschwurst             klein 14.50 

gross 19.50 
 
 
Blattsalat 
Eingelegtes Wurzelgemüse 
gerösteter Kernmix | Kräuter               klein 13.50 

gross 18.50 
 

 
Nüsslisalat 
Ei | Speck | Belper Knolle                    klein 17.50 

gross 22.50 
 
 
Hausgemachte Dressings 
French | Balsamico | Preiselbeere-Zimt 
 
 
Burrata 
Spitzkohl | Baumnuss | Rotweinbirne 
Nussbrot                                                       19.50 

 

 
 
Fischterrine | Lachs - Seezunge 
Fenchel | Grapefruit | Granatapfel 
Creme fraîche | Kräuter                                 24.00 

   

 
 
Rindstatar | Zwiebel 
Toastbrot | Eigelbcreme | Schnittlauch 
Belper Knolle | rote Zwiebeln 

70g    23.50 
130g    33.50 

 
 
Bündnerteller 
Bündnerfleisch | Rohschinken | Speck  
Alpkäse 

32.00 
 

 

hauptgänge 
 
 
Steaks 
serviert mit Jus, Ofengemüse 
und Kräuterbutter 
wahlweise auch mit Pfeffersauce und Chimichuri 
 
Kotelette 
vom Thurgauer Apfelschwein   240 g      29.00 
Kalbs-Hohrücken  200 g                           42.00 
Schweinsfilet vom Iberico 
im Kräutermantel 180 g                                               42.00 

Rindsfilet  180 g                                         43.00 
 
Beilagen                                                       7.00 
Sämige Polenta 
Kartoffelstampf mit Federkohl 
Pommes Frites | die Dicken 
 
 
Osso Bucco 
Sämige Polenta | Gremolata                             42.00 

 38.00 

 
 
Tagliolini Rindsfiletstreifen 
Gemüse | Jus         33.50 

 
 
Tagliolini Riesencrevetten 
Tomaten | Babyblattspinat                          33.50 

 
 
Linsentätschli 
Gemüse | Süsskartoffel 
Rote Zwiebel Jus                                        29.50 

 
 
Schwingerhörnli 
Gehacktes | Apfelmus | Reibkäse               27.00 

 
 
Offene Capuns | auch vegi möglich 
Spätzliteig | Bündnerfleisch | Rahmbouillon 
Parmesankäse | Mangoldblatt | Speck 

28.00 
 

vegan oder vegetarisch? 

Frag gerne unser Team nach weiteren 

Gerichten! 


